STOLOWKA SZKOLNA
Szkola Podstawowa nr 4 w Zamo$ciu

Procedura przygotowania i wydawania posilkéw w Szkole Podstawowej nr 4
w ZamoSciu w zwigzku z wystgpieniem pandemii COVID - 19

Celem wdrazanych procedur jest:

1. Dodatkowe zwiekszenie bezpieczenistwa dla pracownikéw i 0s6b stolujgcych sie w Szkole
Podstawowej nr 4 w Zamojciu.

2. Minimalizacja ryzyka zakazenia uczniéw oraz innych oséb z zewnatrz, w tym dostawcy.

3. Ograniczenie liczby kontaktéw na terenie szkoty w danym przedziale czasowym, w ramach
zabezpieczenia przed mozliwym zakazeniem.

4. Kompleksowe dzialanie dostosowane do etapu zaawansowania stanu epidemicznego.

5. Ustalenie sposobu postepowania dla zapewnienia bezpieczenistwa i higieny uczniéw
spozywajgcych posilki w szkole oraz pracownikéw swiadczgcych prace w trakcie pandemii
COVID-19 na terenie szkoly zgodnie z wytycznymi Giéwnego Inspektora Sanitarnego, Ministra
Zdrowia oraz Ministra Edukacji Narodowej.

Zakres procedury:
Niniejsze procedury dotycza pracownikéw Restauracji Kuchnia Smakosza Barbara Malec

dostarczajacych positki i obstugujacych stoléwke szkolng w Szkole Podstawowej nr 4 w
ZamoSciu ,uczniéw, rodzicéw i pozostatych 0séb przebywajacych na terenie stoldwki w trakcie
trwania pandemii COVID-19. Pracownicy zobowigzani sg postepowa¢ zgodnie z przyjetymi
procedurami, a uczniowie, rodzice i pozostali zobowiazani sq je znaé i przestrzegac.

Odpowiedzialnos¢:

Odpowiedzialnym za wdrozenie procedur i zapoznanie z nimi pracownikéw i pozostatych os6b jest
wiasciciel Restauracji Kuchnia Smakosza Barbara Malec wynajmujqca stoléwke szkolng w Szkole
Podstawowej nr 4 w Zamo$ciu ul. Zamoyskiego 4

Dokumenty zwigzane:

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej i Sportu z dnia 31 grudnia 2002 r. w sprawie
bezpieczenistwa i higieny w publicznych i niepublicznych szkotach i placéwkach (DZ.U z 2003
roku Nr 6 poz. 69 ze zm.).

Wytyczne przeciwepidemiczne GIS, MZ i MEN dla szké} podstawowych oraz funkcjonowania
stotdwek szkolnych i gastronomi w trakcie epidemii SARS-CoV-2.

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 14 maja 2020 r. zmieniajace rozporzadzenie
W sprawie szczegolnych rozwiazan w okresie Czasowego ograniczenia funkcjonowania jednostek
systemu o$wiaty w zwigzku z zapobieganiem, przeciwdzialaniem i zwalczaniem COVID-19 (Dz.

U. 2020 poz. 872).



§ 1. Postanowienia ogolne

1. Procedura zostala podzielone na dwie czesci

1) Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikéw przygotowujacych i wydajacych positki.

2) Zapewnienie bezpieczefistwa uczniéw,nauczycieli i innych os6b spozywajacych positki w
stolowce szkolnej.

1) Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikéow przygotowujacych i wydajacych posiltki.

a) Pracownicy restrykcyjnie przestrzegaja zasad higieny, dobrych praktyk higienicznych, utrzymuja
wysoki stopieni higieny osobistej, w tym dbaja o odpowiednia, czysta i w razie potrzeby ochronna
odziez.

b) Pracownicy zachowujg odlegto$¢ miedzy stanowiskami pracy co najmniej 1,5m chyba, ze jest to
niemozliwe stosuja srodki ochrony osobistej.

c) Pracownicy wydajacy positki przebywaja tylko na teranie stoléwki.

d) Przestrzegaja warunkéw wymaganych przepisami prawa, dotyczacymi funkcjonowania
zbiorowego zywienia.

e) Stosuja srodki higieny osobistej, tj.: fartuchy, rekawiczki,maseczki,

f) Utrzymujq wysoka higiene mycia i dezynfekciji stanowisk pracy, opakowan produktéw, sprzetu
kuchennego, naczyn stolowych oraz sztuécéw (mycie naczyn i sztuécéw w z dodatkiem detergentu
oraz wyparzanie w temperaturze min.85 C ).

g) Po zakoriczonej pracy gruntownie dezynfekuja powierzchnie, sprzety i pomieszczenia zaplecza
kuchennego, zmywalni i stoléwki.
h)Kierownik stotéwki dba o czysto$¢ magazynu SpOZywCzego.

1) Kierownik dba o higieniczny odbiér towardéw od dostawcéw. Zwraca uwage na ubidr dostawcy:
fartuch, maseczka, rekawiczki oraz czysto$¢ samochodu, ktérym dostarczany jest towar.

2) Zapewnienie bezpieczenstwa uczniéw spozywajacych positki w stoléwce szkolnej i osob
odbierajacych posilki na zewnatrz.

a) Przed wejsciem do bloku zywieniowego znajduje sie ptyn do dezynfekcji rak na bazie alkoholu
(min. 60%). :

b) Korzystajacy uczniowie z positkéw na miejscu przed przyjsciem do stotéwki szkolnej myja i
dezynfekuja rece srodkiem.

c) Wprowadza sie zmianowe wydawanie positkéw.

d) Po kazdej grupie czyszczone i dezynfekowane sq blaty stotow, poreczy krzesel oraz wietrzy sie
jadalnie.

§ 2. POSTANOWIENIA KONCOWE

Procedury bezpieczenstwa wchodza w zycie z dniem 01.09.2020r



